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【テイクアウト事前予約限定割引】 
吉野家、土用丑の日「鰻重」「鰻皿」を 10％割引 

本日より予約注文受付開始 

  

株式会社吉野家（本社：東京都中央区、代表取締役社長 河村泰貴、以下吉野家）は、土用丑の日 7 月 23 日（土）受

け取りでテイクアウト事前予約注文した方に限り、「鰻重」「鰻皿」を会計時に税込価格から 10％割引した価格で提供しま

す。「鰻重」「鰻皿」のテイクアウト事前予約は 7 月 1 日（金）から 7 月 22 日（金）の期間、吉野家全店舗*にて店頭もしくは

電話で承ります。*一部店舗では実施していません。 

 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■今年は従来比 1.5 倍以上の大判鰻を本格的な濃厚たれで 4 度焼き！ 

 「鰻重」二枚盛の場合、最大 177 円お得 

「鰻重」「鰻皿」の鰻は、今春より従来の約 1.5 倍以上大きさがある大判の鰻へと変更しています。醤油・砂糖ベースのタ

レに滋養豊富な鰻の頭を煮詰めて旨味を抽出したエキスを加えたコクがあるたれに、鰻をくぐらせて 4 度焼きをすること

でふっくら香ばしく焼き上げています。なお、「鰻重」のご飯の大盛は 50 円(税込 54 円)で承ります。 
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毎年土用丑の日には各店舗に「鰻重」「鰻皿」を求めるお客様が多数来店し、混雑が見込まれます。是非、7 月 22 日（金）

までにテイクアウトの予約注文をご利用ください。店頭もしくは電話で事前予約をすれば、店舗で待たずに出来立ての

「鰻重」「鰻皿」をお得な割引価格でお受け取りいただけます。 

▷お近くの鰻重販売店舗の営業情報はこちら 

 

 
■ 土用丑の日には「鰻重」と「しじみ汁」がおすすめ 

 

鰻に多く含まれるビタミンＡは粘膜を守る、骨や皮膚・目の健康を

保つ、肝臓機能の正常化などの働きがあります。ビタミン A を身体

に取り入れるためには亜鉛を必要とするため、亜鉛を多く含む「し

じみ汁」158 円（テイクアウト税込 170 円）との組み合わせは土用丑

の日に最適です。 

 

 

吉野家は今後もより一層「うまい、やすい、はやい」にこだわり、お客様に感動をともなう満足を感じていただけるよう尽

力してまいります。 

商品名 
テイクアウト 

本体価格（税込価格） 

テイクアウト 

10％割引価格（税込価格） 

鰻 重 

一枚盛 
998 円（税込 1,077 円） 

898 円（税込 969 円） 

108 円お得 
鰻 重 

二枚盛 
1,638 円（税込 1,769 円） 

1,475 円（税込 1,592 円） 

177 円お得 

商品名 
テイクアウト 

本体価格（税込価格） 

テイクアウト 

10％割引価格（税込価格） 

鰻 皿 

一枚盛 
908 円（税込 980 円） 

817 円（税込 882 円） 

98 円お得 
鰻 皿 

二枚盛 
1,548 円（税込 1,671 円） 

1,394 円（税込 1,503 円） 

168 円お得 
鰻 皿 

三枚盛 
2,188 円（税込 2,363 円） 

1,969 円（税込 2,126 円） 

237 円お得 

鰻重（一枚盛～二枚盛） 

 

鰻皿（一枚盛～三枚盛） 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 

株式会社吉野家 お客様相談室 

TEL 0120-69-5114（受付時間：9:00～16:00） 

 

＜報道関係者のお問い合わせ先＞ 

株式会社吉野家 企画本部 広報担当 

TEL 03-5651-8620 

press@yoshinoya.com 

 

 

https://stores.yoshinoya.com/search?g=true&q=35.6876288%2C139.7784576&menu=202204_unajyu
mailto:press@yoshinoya.com

