
 

 

 

 

2018年 10月 18日 

各  位 

会 社 名 イ ー ト ア ン ド 株 式 会 社 

代表者名 代 表 取 締 役 社 長  仲 田  浩 康 

 （コード番号 2882 東証第一部） 

問合せ先 執 行 役 員 管 理 本 部 長 橋 本  裕 之 

 TEL: 03-5769-5050  

 

太陽のトマト麺 下北沢支店オープンに関するお知らせ 

 

当社は、トマトラーメン専門店「太陽のトマト麺」において、エスニック風の商品を提供する「太陽

のトマト麺 下北沢支店」を 10 月 18 日（木）にオープンいたしますので、下記のとおりお知らせいた

します。 
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●店舗情報 

・住 所：東京都世田谷区北沢 2-11-18-101 

・電話番号：03-6453-2755  

・営業時間：11:00～23:00 

・席 数：21席 

・坪 数：10.02坪 

 

 

 



 

 

●下北沢支店限定商品 3種類  

商品名：「太陽のトムヤムトマト麺」 

価 格：960円（税込） 

 

 

 

 

 

 

商品名：「太陽のラムスパイストマト麺」 

価 格：980円（税込） 

 

 

 

 

 

 

 

商品名：「太陽のグリーンスパイストマト麺」 

価 格：960円（税込） 

 

 

 

 

 

 

●メニュー 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

プリプリの海老とパクチーが主役のエスニックトマト麺です。 

爽やかに香るレモングラスと近年大人気のパクチーを使用したほどよい辛味

と酸味を効かせた本格トムヤムクン仕立て。一度食べると虜になる下北沢支

店の看板商品です。 

ラム肉に合うスパイスを調合した“特製スパイシートマトソース”を使用

したスパイス仕立てのエスニックトマト麺です。 

コリアンダーシード、クミン、マジョラム、タイム、オレガノ、ローリエ、

鷹の爪など計 6 種類のスパイスを調合。トマト麺至上初の“ラム肉”を塊

でステーキにし、ブロシェットに仕立てて豪快にトッピングしました。 

トマト麺至上初の“ラム肉”を塊でステーキにし、ブロシェットに仕立て豪

快にトッピングした商品です。 

トマトとグリーンカレーが絶妙に絡み合うエスニックトマト麺です。 

青唐辛子のすっきりとした辛味と、ココナッツミルクのまろやかさが特徴。 

素揚げした茄子、パプリカ、レンコンなど、素材の食感も楽しめます。 

色鮮やかな見た目と豊かな香りが特徴で、女性に一番人気の商品です。 

 



 

●太陽のトマト麺 下北沢支店のコンセプト 

 ターゲットは 20代～30代のアクティブな男女。美味しくてヘルシーなトマト麺とエスニック料理を 

かけ合わせた、アジアンテイストのスパイスが香る新しいタイプのトマト麺が誕生。店内は異国を思 

わせるような開放的でオリエンタルな空間を演出。ラム肉を豪快にのせた「太陽のラムスパイストマ 

ト麺」や看板商品の「太陽のトムヤムトマト麺」は見た目も色鮮やかで、思わず写真を撮りたくなる 

ようなフォトジェニックな商品となっています。自由でユニークな街下北沢だからこそ楽しんでいた 

だける太陽のトマト麺です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●今後の見通し 

当社の業績に与える影響につきましては、軽微の見通しでありますが、今後の業績に影響を与える

と判断した場合は適宜開示してまいります。 

 

 

以  上 


